Giolitoe

Recette de saison

Eté 2012

Dessert Pina Colada

Ingrédients pour 1 assiette:

1 boule Giolito Pifia Colada Sorbetto

2 tranches d’ananas frais (rond)

1 feuille d’ananas ou de palme pour la décoration

2 tranches de noix de coco

peu de raisins secs pour garnir

peu de la creme battue avec des croutons de coco pour garnir

Préparation:

Mettez la feuille d’ananas ou bien de palme sur la moitié de I'assiette plate. Ensuite mettez les deux
tranches de I'ananas frais, d’une coté, légerement sur la feuille. La-dessus vous mettez les deux
tranches de noix de coco, dressez a coté un peu de la creme battue avec des croutons de coco et
garnissez I'assiette encore avec des raisins secs. Pour terminer vous mettez encore une boule de Pifa
Colada sur I'assiette.
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