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Recette de saison

Eté 2019
Liste dey cowrses (4 Pers.)
Coppa Fiorissimo 200g des froises
ep Pew de sucre glace
de citrow

Ingrédients par personne: - Pew de jus
2 boules de Giolito Sorbetto al Kiwi

o Sorbetto Kiwi
1 boule de Giolito Gelato al Fior di Latte 1 Pot de Glolitx .

1 Potderw&GMw

di Latte
Sauce aux fraises : Fior
50g de fraises
% pc de sucre glace
% pc de jus de citron
Créme chantilly I —

Préparation:

Pour la sauce aux fraises, réduire les fraises en purée avec le sucre glace et le jus de citron.

Préparer un verre a dessert avec 2 boules de Giolito Sorbetto al Kiwi et 1 boule de Gelato al Fior di Latte.
Verser la sauce aux fraises sur le dessert et garnir le dessert avec de morceaux de fraises et de la creme
chantilly.

Codt pour 1 dessert

2 boules de Kiwi Sorbetto CHF 1.70

1 boule de Fior di Latte CHF 0.75

Fraises CHF 0.55

Sucre glace CHF 0.10

Jus de citron CHF 0.10

Créme chantilly CHF 0.20 o 3

Colt total CHF 3.40 )_1()1 1 TO ® \

Notre proposition de prix CHF 8.50

tor di latte
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Nous vous souhaitons bon appétit avec ce
délicieux dessert !
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