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121 GELATO ALLA CASTAGNA

) b Tfohto D) mit 36% Marronicréme aus Italien
,——"' ‘amm;;;;';;;yﬂt, 1) con 36% di crema di marroni dall’ltalia
g! W 8% F)avec 36% de creme de marrons d’lItalie
=
E 146 GELATO AGLI AMARETTI
" pa— D) mit 10% Mandelpaste und 7,5% Amaretto Krokant
}. E I) con 10% di pasta di mandorla e 7,5% di granella
S di amaretto
- F) avec 10% de pate d'amande et 7,5% de grains
v ...=_/ d’amaretti 5
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"f. — 150 GELATO ALLA ZUCCA SPICE =
c/ D) mit 30% Kiirbis und Gewiirzen -
 — 1) con 30% di zucca e spezie
i;* F) avec 30% de courge et épices
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d_/' 129 SORBETTO ALLA PRUGNA
“.i D) mit 68% Zwetschgenmark =
Y I) con 68% di polpa di prugna
— F) avec 68% de pulpe de prune
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= 141 SORBETTO ALLA MELA VERDE
- IE‘ D) mit 41% Granny Smith Apfelsaft
s p— -~ 1) con 41% di succo di mela Granny Smith
- ’_dj4 = - ./) F) avec 41% de jus de pomme Granny Smith
—~ — ~
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— TS = Disponibile in vaschetta da 4 litri (2.4 kg)
— o ——— Prezzo CHF 39.00/vaschetta
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= s Vi auguriamo un autunno colorato!
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