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Gelato alla vaniglia bianca 
          Doppelrahmeis mit Vanillegeschmack    

 

Helles Vanilleglace mit 36% Milch und 36% Rahm aus 
der Region Veltlin (Norditalien). Passend für 

Dessertkreationen, welche einen runden,  
harmonischen Vanillegenuss bevorzugen. Cremig  

mit viel Vanillegeschmack! 
 

Erhältlich im 4 Liter Gebinde (2.4 kg) 
Preis CHF 29.80/Gebinde 

 
 

Gelato al caffè bianco 
Doppelrahmeis mit Kaffeegeschmack und Likör,  

Alkoholgehalt 1.8 Vol. 
 

Weisses Kaffeeglace, intensiver Kaffeegeschmack bei 
weisser Farbe. Die Kaffeebohnen  

werden über 24 Stunden in Rahm eingelegt und 
übertragen somit den Kaffeegeschmack an den Rahm, 
welcher dann zu Gelato verarbeitet wird. Diese neue 

Verarbeitungsmethode ermöglicht es, den 
Kaffeebohnen mehr Aroma zu entziehen.  

Das Ergebnis ist ein voller, intensiver Kaffeegeschmack 
der cremig fein wahrgenommen wird. 

 
Erhältlich im 4 Liter Gebinde (2.4 kg) 

Preis CHF 43.00/Gebinde 
 

Wir wünschen Ihnen viel Genuss! 
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